
 
 

 

 

Liebe Gäste, 

wir freuen uns sehr, dass Sie uns besuchen kommen!  

Wir hoffen, dass als Nachwirkung der Corona-Krise das Regionale gestärkt 

wird. Regionalität ist stark in der Philosophie der Naturpark-Wirte integriert, 

denen wir seit 2016 angehören. 

Die Naturpark-Wirte weisen durch die Verwendung regionaler Produkte 

nicht nur auf die Besonderheit der Region hin, sondern unterstützen damit 

auch ganz gezielt die Landwirte im Südschwarzwald. 

Denn diese garantieren einerseits für die Erzeugung wertvoller und gesunder 

Lebensmittel aus der Region und bewahren andererseits mit ihrer 

Bewirtschaftung der Flächen die abwechslungsreiche 

Vielfalt und Einzigartigkeit der Landschaft. 

Die Zusammenarbeit zwischen den Erzeugern, den 

Gastronomen und schließlich den Gästen bietet Allen 

Vorteile: das Einkommen der Landwirte wird gesichert, 

die Transportwege der Produkte sind kurz und die 

Qualität der Erzeugnisse ist hoch. 

Gemäß der Formel "Höchste Qualität und Landschaftspflege mit Messer und 

Gabel" verbinden die Naturpark-Wirte so Gaumen-Freuden mit der Erhaltung 

der abwechslungsreichen Schwarzwaldlandschaft.  

Machen auch Sie mit bei der Landschaftspflege mit Messer und Gabel - wir 

wünschen Ihnen einen guten Appetit und bleiben Sie gesund! 

Ihre Familie Broscheit und Team                 

 

 

 



 

 

Zusatzstoffe und Allergene können einer separaten Karte entnommen werden 

 

APERITIF DES HAUSES 

Riesling Sekt mit Waldhimbeer-Likör .................................................... 8,00 

Riesling Sekt mit Pflaumen-Likör ........................................................... 8,00 

Martini bitter auf Eis (mit Campari) ...................................................... 8,50 

 

 

 

VORSPEISEN & SALATE (12- 21 Uhr) 

 Maronensuppe ................................................................................. 9,50 

 Flädlesuppe ...................................................................................... 8,50 
Rinderbrühe mit Flädle und Wurzelgemüsestreifen 

 Beilagensalat .................................................................................... 5,00 

 Kleiner gemischter Salat ................................................................... 8,50 

 Feldsalat mit Speck und Croutons .................................................. 11,00 

 Elsässer Wurstsalat mit Brot ........................................................... 14,50 

 Geräuchertes Forellenfilet vom Forellenhof Tress ......................... 16,00 
dazu Sahnemeerrettich und Salatbouquet 

 Großer gemischter Salat ................................................................. 21,00 
mit gratiniertem Ziegenfrischkäse vom Ringlihof  
 

 

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer & Service 

 



 

 

TAGESKARTE (12- 21 Uhr)                  

 Flammkuchen auf „Elsässer Art“ .................................................... 14,50 
mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln 

 Flammkuchen „mediterran“ ........................................................... 15,50 
mit Basilikumpesto, Tomatensugo und Ziegenfrischkäse   

 Ofenkartoffel „Natur“ .................................................................... 16,00 
mit hausgemachtem Bibiliskäs´ und Salat 

 Ofenkartoffel „Forelle“ (vom Forellenhof Tress) ............................ 22,50 
mit geräuchertem Forellenfilet, Sahnemeerrettich, Bibiliskäs´ und Salat  

 Rösti „Schwarzwälder Art“ ............................................................. 19,00 
mit Wurstsalat, hausgemachtem Bibiliskäs´ und Salat 

 Rösti „Raclette“ (von der Käserei Spindler) .................................... 23,00 
mit Gemüse und Champignons gratiniert, Bibliskäs´ und Salat 

Bitte fragen Sie nach unseren wechselnden Tagesgerichten 

 

ab 18 Uhr 

Naturpark-Abend-Menü  
 

Maronensuppe 
 

***** 
Schweinelendchen aus der Region 

mit Spätzle und Pilzrahmsauce  
 

***** 
Kirschwasserparfait mit Vanillekirschen 

 
39,00 



 

 

ABENDKARTE (ab 18 Uhr)                                    

 Glutenfreie Penne mit Ratatouille .................................................. 16,00 

 Käsespätzle .................................................................................... 17,50 
mit heimischem Bergkäse und gerösteten Zwiebeln  

 „Fit & Fun-Burger“ mit vegetarischem Patty und Ziegenkäse ........ 21,00 
vom Ringlihof, Tomate, Essiggurke, Zwiebeln mit Pommes und Salat   

 „Rainhof-Burger“ mit heimischem Rindfleisch ............................... 21,00 
Cheddar-Käse, Tomate, Essiggurke, Zwiebeln mit Pommes und Salat  

Steinpilzravioli ..................................................................................... 22,50 
mit Trüffelöl und gehobeltem Parmesan 

 Schweinelendchen „Naturpark“ ..................................................... 23,00 
mit Spätzle und Pilzrahmsauce 

 Gratinierter Ziegenfrischkäse vom Ringlihof .................................. 23,50 
dazu Ratatouille und Couscous                                        

 Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb .......................................... 29,50 
mit Pommes, Zitronenschleife und Preiselbeeren 

 

DESSERTS 

Sektsorbet ............................................................................................. 7,50 
Zitronensorbet mit Sekt 

 Schokoküchlein mit halbflüssigem Kern ......................................... 10,50 
dazu Schwarzwälder-Kirschwasser-Eis 

 Kirschwasserparfait ........................................................................ 11,00 
mit Vanillekirschen  


